PUBLICZNA SZKOLA PODSTAWOWA NR 2
W STAPORKOWIE
ul. Marszaltka Jozefa Pitsudskiego 114 tel. 41 37 41 082

26-220 Staporkoéw 41 37 41515
e-mail: sp2staporkow@op.pl http://psp2staporkow.szkolnastrona.pl

Staporkéw, dnia 07.09.2020 r.
PSP2.262.1.2020

ZAPYTANIE OFERTOWE

dotyczace zamoéwienia o wartosci szacunkowej nieprzekraczajacej w skali roku wyrazong w ztotych
rownowartos¢ kwoty 30 000,00 euro

Nazwa i adres Zamawiajacego:

Nazwa: Publiczna Szkota Podstawowa Nr 2 w Staporkowie
Ulica, nr: ul. Marszatka Jozefa Pitsudskiego 114

Kod, miejscowos¢:  26-220 Staporkow

Tel: 41/374 10 82

Fax: 41/374 10 82

NIP: 658-19-81-119

REGON: 000264058

e-mail sp2staporkow@op.pl

godziny pracy: pn. - pt. od 7:30 do 15:30

Dyrektor Publicznej Szkoly Podstawowej Nr 2 w Staporkowie
zwraca sie z prosbg o przestanie oferty cenowej na ushuge cateringowa w zakresie dozywiania
uczniow w Publicznej Szkole Podstawowej Nr 2 w Staporkowie w roku szkolnym 2020/2021

I. PRZEDMIOT ZAMOWIENIA
1. Przedmiotem zamdwienia jest $wiadczenie ustugi cateringowej w zakresie przygotowywania
1 dostarczania gorgcych positkow jednodaniowych: zupa z wktadka migsng i1 pieczywem oraz
dodatkiem (owoc, batonik, jogurt, serek homogenizowany, itp.) i drugie danie z kompotem
owocowym naprzemiennie - w dekadzie 5 x zupa i 5 x drugie danie dla uczniow Publiczne;j
Szkoly Podstawowej Nr 2 w Staporkowie.

2. Zamawiajacy planuje, Ze:
» dziennie nalezy dostarczy¢ $rednio 60 obiadow,
» w roku szkolnym 2020/2021 nalezy dostarczy¢ okoto 9 900 obiadow, tj. 60 obiadow x 165
dni.

3. Zastrzega si¢ mozliwo$¢ zwigkszenia lub zmniejszenia ilo$ci dostarczanych obiadow.
O ostatecznej ilo$ci zamawianych obiadow Zamawiajacy powiadomi telefonicznie Wykonawce
najpozniej do godziny 9:00 danego dnia.

4. Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy wytacznie za positki rzeczywiscie wydane dzieciom zgodnie
Z codziennym zapotrzebowaniem.
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Dostawa positkow bedzie odbywac si¢ poczawszy od dnia 21.09.2020 r. do 18.06.2021 r. od
poniedziatku do piatku, z wylaczeniem okresu przerw $wigtecznych, ferii zimowych, wakacji
I dni ustawowo lub dodatkowo wolnych od nauki — o godzinie 11:15. W wyjatkowej sytuacji
zwiazanej ze zmiang organizacji dnia szkoty, dostawa obiadu odbedzie si¢ o innej godzinie —
po wczesniejszym uzgodnieniu z Wykonawca.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do przerw w przygotowaniu i dostarczaniu positkow
z uwagi na mozliwos¢ zawieszenia zaje¢ w szkole spowodowane COVID-19.

Wykonawca bedzie dostarczal przygotowany na 10 dni jadlospis w formie pisemnej (z co
najmniej 3-dniowym wyprzedzeniem). Na kazdorazowym jadlospisie musi by¢ podana
gramatura, kaloryczno$¢ positku oraz wykaz alergenéw w produktach — do wiadomosci
Zamawiajacego.

Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania i dostarczania positkow o najwyzszym
standardzie, na bazie produktow najwyzszej jakosSci i bezpieczenstwa zgodnie z wymogami
Panstwowego Inspektora Sanitarnego, normami Systemu HACCP oraz rozporzadzeniem
Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup S$rodkéw spozywczych
przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach systemu os$wiaty oraz
wymagan, jakie muszg spetnia¢ §rodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego
dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r. poz. 1154).

Przy planowaniu positkow nalezy uwzgledni¢ zalecang warto$¢ energetyczng, wielkos¢
positkow oraz normy produktow dla uczniow w wieku 5-15 lat. Wyklucza si¢ positki
sporzadzane na bazie potproduktéw oraz na bazie Fast Food lub mrozonych potraw.

. Obiad musi spetnia¢ nastepujace warunki ilosciowe:

e zupa: gramatura — ok. 350-450 ml

e pieczywo-50¢g

e drugie danie:
sztuka miesa / dréb / ryby — 100 g
kotlet mielony, pulpet, klops — 100 g
ziemniaki, kasza, ryz, makaron — 150 g
surowka / warzywa gotowane — 150 g
pierogi, nalesniki, krokiety itp. - 400 g
kompot — 200 ml

Positki musza spelnia¢ nastgpujace warunki jakosciowe:

e jadlospis musi by¢ urozmaicony, nie dopuszcza si¢ powtarzania rodzajowo tych samych
potraw w ciggu 10 dni,

e w dekadzie musi by¢ dostarczone, co najmniej 3 razy drugie danie migsne lub rybne wraz z
surowka,

e potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcOéw wysokiej jakosci,
$wiezych, naturalnych, malo przetworzonych, z ograniczong iloscig substancji

dodatkowych —  konserwujacych, zageszczajacych, barwigcych Iub  sztucznie
aromatyzowanych,

e w jadlospisie powinny przewaza¢ potrawy gotowane, pieczone 1 duszone, okazjonalnie
smazone,

e do przygotowania positkow zalecane jest: stosowanie thuszczoéw roslinnych (ograniczone
stosowanie tluszczéw zwierzecych), stosowanie duzej ilosci warzyw i owocow, w tym
takze nasion roslin straczkowych, réznego rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie jaj,
cukru i soli,
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e zupy muszg by¢ przygotowane na wywarze warzywno-migsnym,
e Wazna jest estetyka potraw i positkow.

Wykonawca bedzie przygotowywat i1 dostarczal positki zachowujac wymogi sanitarno-
epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkow produkcji oraz wezmie odpowiedzialno$¢
za ich przestrzeganie.

Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek ze wszystkich przygotowanych
i dostarczonych positkéw kazdego dnia, przez okres 72 godzin w ilosci 150 g,
z oznaczeniem daty, godziny, zawartosci probko pokarmowej z podpisem osoby
odpowiedzialnej za pobieranie tych probek.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezacej kontroli w zakresie przestrzegania przez
Wykonawce przepisow dotyczacych technologii produkcji i jakosci wykonywanych ustug (np.
do sprawdzania wagi positku).

Transport positkow musi odbywaé sie¢ w specjalistycznych termosach gwarantujacych
utrzymanie odpowiedniej temperatury i jako$ci przewozonych potraw (termosy powinny by¢
dublowane tj. przy dostawie obiadu pelne wymieniane na puste), Srodkami transportu
przystosowanymi do przewozu zZywnosci.

Przywiezione positki w termosach transportowych, przed przekazaniem pracownikowi szkoty
musza by¢ zdezynfekowane S$rodkiem dezynfekcyjnym przez pracownika cateringu,
a nastepnie przekazane przy wejsciu do bloku zywieniowego.

Pracownik firmy cateringowej dostarczajacy positki i produkty do szkoty jest zobowigzany do
stosowania $srodkéw ochrony osobiste;.

Dostarczanie positkow z miejsca produkcji do pomieszczen dystrybucji w szkole realizowane
bedzie przez Wykonawce na jego koszt.

Do obowiagzkow Wykonawcy nalezy codzienny odbior odpadéw pokonsumpcyjnych
niezaleznie od ich ilosci.

Zamawiajacy posiada wlasne wielorazowe naczynia (talerze, kubki, sztucce).

Zamawiajacy przyjmuje na siebie wszelkie sprawy organizacyjne zwigzane z bezposrednim
wydawaniem positkéw dzieciom korzystajacym z ustug stoldwki szkolne;.

Koszty zwigzane z wydawaniem obiadow, myciem naczyn i termosow, sprzataniem stotowki
ponosi¢ bedzie Zamawiajacy — nie nalezy tych kosztéw ujmowac do kalkulacji ceny obiadu.

WARUNEK

stworzy¢ mozliwosci odptatnego zakupu obiadow dla pozostatych uczniow i pracownikow
szkoty

Szczegdlowe warunki realizacji przedmiotu zamodwienia zostaly okreslone we wzorze umowy —
Zalacznik nr 4 do zapytania ofertowego.



Il. TERMIN REALIZACJI ZAMOWIENIA

Dozywianie uczniow odbywac si¢ bedzie od poniedziatku do pigtku w dni nauki szkolnej w okresie
od 21.09.2020 roku do 18.06.2021 roku, tj. w roku szkolnym 2020/2021, z wylaczeniem przerw
swigtecznych, ferii zimowych, wakacji i dni ustawowo lub dodatkowo wolnych od nauki, o ktorych
Zamawiajacy poinformuje Wykonawcg zgodnie z kalendarzem danego roku szkolnego.

III. MIEJSCE I TERMIN SKEADANIA I OTWARCIA OFERT

Ofert¢ nalezy ztozy¢ w zamknigtej kopercie, na ktorej nalezy umiesci¢ nazwe 1 adres Zamawiajacego,
nazwe i adres Wykonawcy oraz napis: ,,Zapytanie ofertowe na dozywianie uczniéw Publicznej
Szkoly Podstawowej Nr 2 w Staporkowie” do dnia 16.09.2020 r. do godz. 13:00 w sekretariacie
Publicznej Szkoty Podstawowej Nr 2 w Staporkowie lub wysta¢ poczta na ww. adres Zamawiajacego.

Oferty, ktore wplyng po terminie nie bedg zakwalifikowane do postepowania ofertowego.
Otwarcie ofert odbedzie si¢ dnia 16.09.2020 r. 0 godz. 13:30 w siedzibie Zamawiajacego.

IV. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY
Ofert¢ cenowa nalezy przygotowa¢ na formularzu ofertowym stanowigcym zalacznik nr 1
do zapytania ofertowego.

Wykonawca jest zobowigzany do okreslenia ceny jednostkowej positku brutto wyliczonej
jako $rednia cen jednostkowych brutto za zupe i1 za drugie danie.

Do realizacji przedmiotu zamdwienia zostanie wybrana najtansza oferta spetniajagca wymogi okreslone
w zapytaniu ofertowym.

Oferta powinna zawiera¢ nastgpujace dokumenty:

Formularz ofertowy — zatacznik nr 1

Oswiadczenie — zatacznik nr 2

Doswiadczenie zawodowe wraz z referencjami — zalgcznik nr 3
Wz6r umowy — zalacznik nr 4 (parafowany przez Wykonawce)

el N S

Tylko oferta kompletna, zawierajaca wszystkie wymagane przez Zamawiajacego zalaczniki,
zostanie dopuszczona do oceny.

O wyborze oferty najkorzystniejszej Zamawiajacy powiadomi Wykonawce telefonicznie.

Szczegotowych informacji dotyczacych przedmiotu zamowienia udziela Dyrektor Publicznej Szkoty
Podstawowej Nr 2 w Staporkowie mgr Joanna Bernat tel. 41/374 10 82 lub 41/374 15 17.

Dyrektor Szkoty

mgr Joanna Bernat
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